...... cenni dal menu estfivo

Insalafina di germogh di soja, fagioli neri e polpa di granchio con
cifronefte all’aneto

Y egatelli n millefoglhe sa parea dilegami nusti al rigafine e salvia
Gnocchi con branzino croccante, pomodorini ed erba cipollina

Ravioli con patate, petfo d’anatra e porcmi al barro versato
profamato al fimo

Il cacciacco alla ivornese

Yiletti di soghola con arselle, code di scampi in vellatata e jahenne
di zacchne allo scalogno

Carni dlla brace
con patatfe arrostite e verdare griglate

Bistecca dlla fiorenting, salsiccia toscana , nodino di vitello,
galletto alla diavola, costolette d’agnello alla scottadito

Degastazione di pecorimi foscaru di varia stagionatara con
mostarda d’ava, miele, confettara di fichi e rham e nocu.

Cortmo ripieno al cioccolato caldo servito con crema di gelato
alla varugha

Carte tatin di pesche
al Grand Marnier



